
Daniele Nucci, diplomato presso l’Istituto 

alberghiero di Assisi, ha poi conseguito la 

laurea in Dietistica e la specialistica in 

Nutrizione Umana. Attualmente è ricercatore 

sanitario presso l’Istituto Oncologico Veneto 

IRCCS di Padova. È socio della Società Italiana 

di Nutrizione Umana (SINU) e membro del 

Gruppo di lavoro “Giovani SINU”. Nell’agosto 

2015 ad Hong Kong è stato invitato dalla 

Camera di Commercio Italo-Orientale a tenere 

un intervento sulla Dieta Mediterranea in 

occasione del Food Expo 2015. All’approccio 

scientifico alla nutrizione unisce l’aspetto più 

pratico legato alla cucina grazie alla decennale 

esperienza maturata come cuoco in Italia e 

all’estero. Nell’ambito dei suoi protocolli di 

ricerca e in occasione di eventi di divulgazione 

scientifica organizza, e tiene in prima persona, 

cooking classes con l’obiettivo di sensibilizzare 

alle tematiche del buon cibo e della corretta 

alimentazione, proponendo ricette gustose, 

sane e facilmente realizzabili.

World Salt Awareness Week

Meno sale e più sapori

www.sinu.it
www.worldactiononsalt.com

#SaltAwarenessWeek
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